
秋の味覚フェア
Ａｕｔｕｎｎｏ Ｃｏｕｒｓｅ

秋の前菜盛合わせ

みやぎサーモンとサツマイモのAOP

ｏｒ
4種類の茸のピッツァビアンカ

本日の魚料理
ｏｒ

国産豚肩ロースのグリル ジェノベーゼソース

本日のデザート盛合せ

コーヒー

テンザホテル・仙台ステーション

2F トラットリアＷ
〒983-0852 仙台市宮城野区榴岡4丁目6-28

TEL 022-293-5213

2023年10月5日（木）～12月2日（土）
ディナー営業日 木・金・土曜日

17：30～20：30（L・O）22：00close

￥3,500（税込み）

ご予約用QRコード

秋の味覚フェア/コース



秋の味覚フェア

生ハムと旬のフルーツ¥850

秋の前菜盛合わせ¥1,980

４種類の茸のピッツァビアンカ￥1,200

みやぎサーモンとサツマイモAOP￥1,000

鮭とイクラのはらこ飯風リゾット￥1,400

本日の魚料理￥1,300～
料理内容によってお値段が変わります。

国産豚肩ロースのグリル
ジェノベーゼソース￥1,500

本日のデザート盛合わせ¥600

〒982-0852
仙台市宮城野区榴岡４丁目６－２８

TEL022-299-5213

2023年10月5日（木）～12月2日（土）

17:30～20:30（L・O）22:00close
ディナー営業日 木・金・土曜日

＜価格はすべて税込＞

ご予約用QRコード
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